


APPETIZER 
本 日 の 前 菜 5 種 盛 合 せ 
Today's Assorted ***** 

Appetizers (5 Kinds) Recommended 

¥ 1 , 5 9 0 （ 2 ¥ 1 , 7 4 9 ） ※ 盛 合 せ の 内 容 は ス タ ッ フ ま で お 尋 ね く だ さ い 

和 牛 コ ー ル ド ビ ー フ   ユ ッ ケ ス タ イ ル 
Wagyu Cold Beef - Yukhoe Style 

和 牛 コ ー ル ド ビ ー フ と フ ル ー ツ ト マ ト の ブ ル ス ケ ッ タ （ 1 p c ） 
Recommended 

Wagyu Cold Beef & Sweet Tomato Bruschetta (1 pc) 

い ち ぢ く バ タ ー 【 カ ル ピ ス （ 株 ） 特 撰 バ タ ー 】 を 1 0 0 % 使 用 

Fig Butter - Made with 100% Calpico Premium Butter 

ト リ ュ フ た っ ぷ り の フ レ ン チ フ ラ イ Recommented 

French Fries with Rich Truffle Flavor 

ラ ビ ナ さ ん 家 の イ ン ド カ レ ー 
Indian Curry from Rabina's Recipe 

ア ボ カ ド & ビ ー フ タ コ ス Recommended 
Avocado & Beef Tacos 

·790(BY869) 

·390(g·429) 

·590(1·649) 

·890(g·979) 

¥ 6 9 0 （ 税 ¥ 7 5 9 ） 

¥ 5 9 0 （ 整 ¥ 6 4 9 ） 



SIDE DISH 
3 時 間 煮 込 ん だ 
ベ イ ビ ー バ ッ ク リ ブ 

Baby Back Ribs - Slow-Cooked for 3 Hours 

Half *1,290(#*1,419 

Recommended 

Full *2,490(1+2,739) 

揚 げ た て ナ チ ョ ス 

Freshly Fried Nachos 

モ ッ ツ ァ レ ラ チ ー ズ チ ヂ ミ 

Mozzarella Cheese Korean Pancake 

¥ 7 9 0 （ ¥ + 8 6 9 ） 

¥ 6 9 0 （ ¥ 7 5 9 ） 

SALAD 削 り た て チ ー ズ の シ ー ザ ー サ ラ ダ 

Caesar Salad with Freshly Shaved Cheese 

·890 （ ¥ 9 7 9 ） 

フ レ ッ シ ュ マ ッ シ ュ ル ー ム サ ラ ダ 
Freshly Shaved Mushroom Salad 

·990 （ 還 + 1 , 0 8 9 ） 
フ ル ー ツ ト マ ト の カ プ レ ー ゼ Caprese with Sweet Fruit Tomatoes ·890 （ ： 9 7 9 ） 

包 み 野 菜 （ 2 人 前 ） Leafy Vegetables for Wrapping (Serves 2) ·890 （ ¥ 9 7 9 ） 

KIMCHI& NAMUL 
旬 の キ ム チ Seasonal Kimchi 
白 菜 キ ム チ 
Napa Cabbage Kimchi 

白 菜 キ ム チ と カ ク テ キ の 盛 合 せ 

Assorted Kimchi - Napa Cabbage & Radish 

3 種 キ ム チ 
Assorted Kimchi (3 Kinds) 

·490 
（ & ¥ 5 3 9 ） 

·290 
（ 袋 + 3 1 9 ） 

·290 
(N·319) 
·690 
(8*759) 

旬 の ナ ム ル Seasonal Namul 
い つ も の 豆 も や し ナ ム ル 
Soybean Sprout Namul 

キ ム チ と ナ ム ル の 盛 合 せ 
Assorted Kimchi & Namul 

·390 
(8*429) 

·290 
（ 袋 ： 3 1 9 ） 

·690 
(8*759) 

※ 黒 毛 牛 は 交 雑 種 を 使 用 し て お り ま す ※ 和 牛 コ ー ル ド ビ ー フ は 低 温 調 理 し て い ま す ※ 写 真 は イ メ ー ジ で す ※ 予 告 な く 商 品 内 容 お よ び 価 格 は 変 更 さ せ て い た だ く 場 合 が ご ざ い ま す 



CLASSIC 
YAK 

KUROGE Beef 
国 産 黒 毛 牛 
カ ル ビ （ た れ ・ 塩 
Short Rib (Japanese Yakiniku sauce / Salt) 

上 カ ル ビ （ た れ ・ 塩 ） 
Premium Short Rib (Japanese Yakiniku sauce / Salt) 

中 落 ち カ ル ビ （ た れ ・ 塩 ） 
Boneless Short Rib (Japanese Yakiniku sauce / Salt) 

ヒ レ 角 （ た れ ・ 塩 ） 
Tenderloin Tip (Japanese Yakiniku sauce / Salt) 

カ イ ノ ミ （ た れ ・ 塩 ） 
Flap Meat (Japanese Yakiniku sauce / Salt) 

ミ ス ジ 焼 き し ゃ ぶ 
Top Blade Yaki-Shabu 

ミ ス ジ す き 焼 き し ゃ ぶ 
Top Blade Yaki-Shabu (Lightly Grilled Sukiyaki Style) 

サ ー ロ イ ン す き 焼 き し ゃ ぶ 
～ 削 り た て ト リ ュ フ と と も に ～ 

¥ 9 9 0 （ 2 ¥ 1 , 0 8 9 ） 

*1,290(3*1,419), 

¥ 7 9 0 （ 袋 ¥ 8 6 9 ） 

*1,490 (#41,639) 

·890 (*·979) 

*1,190 (3·1,309) 

·1,290 (*+1,419) 

·1,590(341,749) 

Sirloin Sukiyaki-Shabu with Freshly Shaved Truffle 

お 肉 と 一 緒 に 

包 み 野 菜 （ 2 人 前 ） Leafy Vegetables for Wrapping (Serves 2) 
¥ 8 9 0 
（ 邊 ¥ 9 7 9 ） 

PREMIUM Marbled 

KUROCE WAGYU 特 選 霜 降 り 黒 毛 和 牛 ロ ー ス カ プ リ   R i b   C a p ＞ 

マ キ カ ル ビ （ C h u c k   F l a p ） ロ ー ス   （ R i b e y e   C o r e ） 
ロ ー ス 芯 （ た れ ・ 塩 ·1,790($V1,969) Ribeye Core (Japanese Yakiniku sauce / Salt) 
マ キ カ ル ビ （ た れ ・ 塩 ） ¥ 1 , 6 9 0 （ 税 ¥ 1 , 8 5 9 ） 
Chuck Flap (Japanese Yakiniku sauce / Salt) 

ロ ー ス カ プ リ （ た れ ） ¥ 1 , 5 9 0 （ ¥ 1 , 7 4 9 ） Rib Cap Japanese Yakiniku sauce / Salt) 



Beet Tongue 
熟 成 牛 た ん 

薄 切 り 牛 た ん 
Thinly sliced Beef Tongue 

ね ぎ 塩 牛 た ん Recommended 

Beef Tongue with Salt & Scallions Te 

厚 切 り 熟 成 牛 た ん 
Thickly-cut Aged Beef Tongue 

·990(3·1,089) 

·1,090(s41,199) 

·1,490(841,639) 

Aging Beef 
熟 成 牛 

熟 成 ハ ラ ミ （ た れ ・ 塩 ） 
Outside Skirt (Japanese Yakiniku sauce / Salt) 

熟 成 塊 ハ ラ ミ 
Thick-Cut Aged Outside Skirt Block 

·1,290(3·1,419 

·2,890(843,179) 

Japanese Domestic 

B e e f   H o r m o n e   国 産 牛 ホ ル モ ン 
Japanese Domestic 

国 産 牛 レ バ ー （ 味 噌 ・ 塩 ） Beef Liver (Miso / Salt) 

国 産 牛 ハ ツ （ 味 噌 ・ 塩 ） Beef Heart (Miso / Salt) 

BEEF 国 産 牛 ミ ノ （ 味 噌 ・ 塩 ） Beef Plain Tripe (Miso / Salt) 

·690(3·759) 

¥ 6 9 0 （ ¥ ¥ 7 5 9 ） 

¥ 8 9 0 （ ¥ ¥ 9 7 9 ） 

3 時 間 煮 込 ん だ Recommended 

ベ イ ビ ー バ ッ ク リ ブ PORK 
Baby Back Ribs Slow-Cooked for 3 Hours 
豚 の 背 側 の 骨 付 き 肉 を 、 赤 ワ イ ン を 

ふ ん だ ん に 使 用 し た ス ー プ で 

3 時 間 煮 込 む と 骨 か ら ホ ロ ホ ロ ほ ぐ れ る 柔 ら か さ 。 

特 製 の バ ー ベ キ ュ ー ソ ー ス を 合 わ せ て 
焼 き 上 げ て 提 供 し ま す 。 

Half Full 

¥ 1 , 2 9 0 （ 3 ¥ 1 . 4 1 9 ） ·2,490(1·2,739) 

※ 細 毛 牛 は 交 雑 種 を 使 用 し て お り ま す ※ 写 真 は イ メ ー ジ で す ※ 予 告 な く 商 品 内 容 お よ び 価 格 は 変 更 さ せ て い た だ く 場 合 が ご ざ い ま す 



ROPPONGI 
YAKINIKU 

黒 毛 和 牛 入 り 災 十 段 盛 
Includes Japanese Black Beef Wagyu Special Yakiniku 10-Tier Assortment 

2 人 前   T w o - p e r s o n   s e r v i n g 

·8. 560(849,416) 

厚 切 り 熟 成 牛 た ん 

Thick-Cut Beef Tongue 黒 毛 和 牛 ロ ー ス 芯 
黒 毛 和 牛 三 角 バ ラ 
Wagyu Chuck Rib 黒 毛 和 牛 マ キ カ ル ビ Wagyu Chuck Flap 国 産 黒 毛 牛 三 角 バ ラ Japanese Black Beef Chuck Rib 

国 産 黒 毛 牛 ヒ レ 角 
Japanese Black Beef Filet Cubes 

国 産 黒 毛 牛 ミ ス ジ 
Japanese Black Beef Top Blade (Misuji) 

熟 成 ハ ラ ミ Aged Outside Skirt Steak 
国 産 黒 毛 牛 カ イ ノ ミ 

Japanese Black Beef Flap Cut (Kainomi) 

国 産 黒 毛 牛 サ ー ロ イ ン す き 焼 き し ゃ ぶ 
Japanese Black Beef Sirloin Sukiyaki-Style 

Shabu-Shabu 

Recommended 

Premium 10-Tier 
Yakinika Tower 



PREMIUM KUROGE WAGYU 
三 角 
バ ラ Chuck Rib 特 選 霜 降 り 

黒 毛 和 牛 
三 種 盛 合 せ 

ロ ー ス 芯 Premium Marbled 
Ribeye Core Japanese Black Wagyu 3-Cut Assortment 

·2,490 （ 愛 ¥ 2 , 7 3 9 ） 
マ キ カ ル ビ 

Chuck Flap Recommended 

特 選 霜 降 り 黒 毛 和 牛 
三 角 バ ラ （ た れ ・ 塩 ） ·1,390(#41,529) 

Chuck Rib(Japanese Yakiniku sauce / Salt) 

ロ ー ス 芯 （ た れ ・ 塩 ） ·1,790(841,969) 
Ribeye Core (Japanese Yakiniku sauce / Salt) 

マ キ カ ル ビ （ た れ ・ 塩 ） ¥ 1 , 6 9 0 （ 税 ¥ 1 , 8 5 9 ） 

Chuck Flap (Japanese Yakiniku sauce / Salt) 

ロ ー ス カ ブ リ （ た れ ・ 塩 ） 
·1,590(341,749) 

Rib Cap (Japanese Yakiniku sauce / Salt) 

※ 黒 毛 牛 は 交 雑 種 を 使 用 し て お り ま す ※ 写 真 は イ メ ー ジ で す ※ 予 告 な く 商 品 内 容 お よ び 価 格 は 変 更 さ せ て い た ！ が ご ざ い ま す 



SPECIAL 
※ お 肉 は 一 度 お 見 せ し た 後 、 焼 肉 カ ッ ト に て ご 提 供 い た し ま す YAKINIKU 
Cut of Steak 
和 牛 厚 切 り リ ブ ロ ー ス 
Thickly-cut 

Wagyu Chuck Rib 

肉 厚 で 贅 沢 な 霜 降 り 特 選 黒 毛 和 牛 の 
厚 切 り リ ブ ロ ー ス 。 

切 り 分 け て お 出 し し ま す 。 

い ろ い ろ な ソ ー ス や 薬 味 を 合 わ せ て 

自 分 の ス タ イ ル で お 召 し 上 が り く だ さ い 。 

300g ¥ 4 , 9 9 0 600g 

（ 愛 ¥ 5 , 4 8 9 ） 
·9.090 

（ ¥ 1 0 , 8 7 9 ） 

ソ ー ス い ろ い ろ 
- ブ ル ッ ク リ ン ス タ イ ル ー 

Assorted Sauces - Brooklyn Style 

・ 焼 肉 の タ レ ・ サ ル サ ソ ー ス 
・ ヤ ン ニ ョ ム ジ ャ ン ・ ア イ オ リ ソ ー ス ・ ハ ニ ー マ ス タ ー ド   ・ ヒ マ ラ ヤ 岩 塩 

ハ バ ネ ロ ソ ー ス ・ レ ホ ー ル 
・ ラ ビ ゴ ッ ト ソ ー ス 

Recommended 
* 

黒 毛 牛 厚 切 り サ ー ロ イ ン 
Black Beef Thickly-cut Sirloin 
貴 族 の 称 号 を 冠 し た 最 高 部 位 で す 。 

赤 身 と 脂 身 の バ ラ ン ス が 良 く 、 

と ろ け る よ う な 柔 ら か さ と 

上 品 で ジ ュ ー シ ー な 旨 味 を 
お 楽 し み く だ さ い 。 

300g 
+ 5 , 4 9 0 8 1 6 0 3 9 ) 

KURUGE BEEF 

SIRLOIN 

黒 毛 牛 厚 切 り ミ ス ジ 
Black beef KUROGE BEEF 
Top Blade 

L 9 0   ¥ 2 , 5 9 0   （ ¥ 2 , 8 4 9 ） TOP BLADE 

北 海 道 産 フ ラ ン ド ポ ー ク ト マ ホ ー ク 
Hokkaido Brand Pork BRAND PORK Tomahawk 
·1,990 ($42,189) TOMAHAWK 



THICKLY CUT 
KUROGE BEEF OFSTEAK 
極 厚 黒 毛 牛 
シ ャ ト ー ブ リ ア ン 

KUROGE Beef Chateaubriand 
一 頭 の 牛 か ら ほ ん の 少 し し か と れ な い 
希 少 価 値 の 高 い 黒 毛 牛 シ ャ ト ー ブ リ ア ン 。 

き め 細 や か で 柔 ら か な 肉 質 は ま る で 宝 石 の よ う 。 

し っ と り き め 細 や か で 香 り 高 い 余 韻 が 長 く 続 く 極 上 の 逸 品 。 

非 常 に 柔 ら か で フ ォ ー ク で さ け る 肉 質 は 一 無 二 。 

100g #3,490 (843,839) 
（ 5 0 0 ¥ 5 , 4 9 0 （ 5 ¥ 6 , 0 3 9 ） 

厚 切 り 熟 成 牛 タ ン 
Thickly-cut 

Beef Tongue 
ザ ク っ と し た 厚 切 り な ら で は の 食 感 と 、 熟 成 に よ っ て 引 き 出 さ れ た 
濃 厚 な 旨 味 が 楽 し め ま す 。 噛 む た び に じ ゅ わ っ と 溢 れ る 肉 汁 。 

贅 沢 な 美 味 し さ の 洪 水 を ぜ ひ ご 堪 能 く だ さ い 。 

*1,490 (841,639) 

お 肉 と 一 緒 に 包 み 野 菜 （ 2 人 前 ） Leafy Vegetables for Wrapping 
·890 

(Serves 2) 

（ 登 ¥ 9 7 9 ） 

熟 成 塊 ハ ラ ミ 
Aged Outside Skirt 
Steak Block 

じ っ く り 熟 成 さ せ 旨 み を 凝 縮 し た 塊 ハ ラ ミ 。 

外 は 香 ば し く 焼 き 上 げ 、 中 は し っ と り ジ ュ ー シ ー 。 

噛 む ほ ど に 広 が る 濃 厚 な 肉 の コ ク と 
深 い 味 わ い を お 楽 し み く だ さ い 。 

*2,890(543,179) 
※ 黒 毛 牛 は 交 雑 種 を 使 用 し て お り ま す ※ 写 真 は イ メ ー ジ で す ※ 予 告 な く 商 品 内 容 お よ び 価 格 は 変 更 さ せ て い た だ く 場 合 が ご ざ い ま す 



LAST MENU 
ユ ッ ケ ジ ャ ン ス ー プ 
Yukgaejang Soup (Spicy Korean Beet Soup) 

コ ム タ ン ス ー プ 
Gomtang Soup 

ラ イ ス 

Rice 

と ま と 冷 麺 
Tomato Cold Noodles 

ク ラ シ ッ ク 冷 麺 
Classic Cold Noodles 

ラ ビ ナ さ ん 家 の イ ン ド カ レ ー （ ン ・ ラ イ ス ） 

Indian Curry from Rabina's Recipe 

石 焼 ビ ビ ン バ 
Stone-Grilled Bibimbap 

白 い チ ー ズ リ ゾ ッ ト （ 2 人 前 ） 

White Cheese Risotto (Serves 2) 

¥ 5 9 0 （ 袋 ¥ 6 4 9 ） 

¥ 5 9 0 （ 袋 ¥ 6 4 9 ） 

¥ 2 5 0 （ 袋 ¥ 2 7 5 ） 

¥ 5 9 0 （ 楼 ¥ 6 4 9 ） 

¥ 5 9 0 （ ¥ ¥ 6 4 9 ） 

¥ 6 9 0 （ 袋 + 7 5 9 ） 

·790(8·869) 

·990(#*1,089) 

DESSERT 
·390(1·429) 

¥ 4 9 0 （ ¥ ¥ 5 3 9 ） 

·790(1Y869) 

杏 仁 豆 富 
Almond Tofu 

バ ニ ラ ア イ ス ～ ベ リ ー ソ ー ス ～ 

Vanilla Ice Cream with Berry Sauce 

ニ ュ ー ヨ ー ク チ ー ズ ケ ー キ   ダ ブ ル デ ッ カ ー 

Double-Decker New York Cheesecake 

テ ィ ラ ミ ス ～ 軽 い 泡 仕 立 て ～ 
Tiramisu Foamy Style ¥ 6 9 0 （ 愛 ¥ 7 5 9 ） 
フ ワ フ ワ か る ～ い 食 感 の 泡 の テ ィ ラ ミ ス 。 

中 に か く れ て い る バ ニ ラ ア イ ス と ビ ス キ ュ イ 、 コ コ ア と 
マ ス カ ル ポ ー ネ の 香 り が 口 い っ ぱ い に 広 が り ま す 。 

Recommended 
で さ ★ さ 

※ 写 真 は イ メ ー ジ で す ※ 予 告 な く 商 品 内 容 お よ び 価 格 は 変 更 さ せ て い た だ く 場 合 が ご ざ い ま す 
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